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Francais-Espanol-English
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FRANCAIS

ANTIPASTI

POUR COMMENCER

Crostini misti Toscani,

di tutto un po’ * M 9€

Asstette de tartines mixte (paté de foie de
volaille, chou noir et haricots, tomates et cépes)

Polentine fritte con funghi
porcini * 19 10€ @

Polentine frits aux cépes.

Antipasto misto toscano: affettati misti
con crostini di fegato

ebruschetta '->7 12€

Apéritf toscan mixte : charcuterie mélangée avec
croutons de fote et bruschetta.

Coccoli, prosciutto e

stracchino -39 12€

Boules de pate levee fries avec jambon et
stracchino fromage

Gran Misto Toscano: affettati, pecorino
toscano, coccoli, stracchino e bruschette
(per 2 persone) -3 ? 24€

Charcuterte, pecorino toscan, coccoll, stracchino
et croutons de foie de poulet bruscheuta (pour 2
personnes).

Flan di spinaci con crema di gorgonzola
LD 10€ @

Han d'épinards a la creme de gorgonzola

Gran piatto di verdure al forno
cburrata® 13€ @

Grand plat de légumes au four avec burrata

Degustazione di Pecorini Toscani

con miele e mostarda

(per 2 persone) 519 16€ @
Dégustation de fromage Pecorino au miel, noix
et moutardes

“Tes pL
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INSALATE

SALADES

Insalata del contadino (insalata con
pecorino e pere)” 12€ ¢
Salade de pecorino et potres

Caprese di Bufala (Mozzarelline fresche
di Bufala campana DOP, pomodori e
basilico) ™ 12€ @

Mozzarella de bufflonne fraiche de Campanie
DOP. tomates et basilic.

Insalata dello Chef (Rucola, gamberetti,
mais, avocado, olio e limone) > 13€
Roguette, crevettes, mais, avocat, huile et citron

Insalata Nizzarda (Tonno, cipolla, olive,
insalata, mozzarella, uova

e pomodorini) 4733 124

Thon, oggnon, olives, salade, mozzarella, ceufs
el lomales ceri l;f&f

Insalata Caesar (Pollo, cetriolo, salsa
vinaigrette, Parmigiano Reggiano e pane
tostato) 710 124

Poulet, concombre, sauce vinaigrette, Parmigiano
Reggiano et pain grillé.

ZUPPE
SOUPES
Laveraribollita

(verdure fresche) (V 9€, @

Soupe au chou noir, haricots et pain rassis

Pappa al pomodoro alla Fiorentina " 9€ ¢
Soupe toscane aux tomates et au pain.

Crema di Zucca gialla con crostini e
formaggio -7 9€

La créme de potiron jaune au parmesan et
croutons

Couvert € 2,00 | *Certains produits peuvent étre congelés a la source | @ Plats végétariens
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LES PATES

. ~ Ravioliricotta e spinaci al burro
Lasagne al forno fattein casa "> 126 ¢ glyia -39 13€ 7
Lasagnes fait matson. Ravioli a la ricoa et épinards au beurre et a la

. A sauge.
Tagliatelle al Ragu Bolognese -39 12€

Tagliatelles aux ragouit de viande Bolognese. Pici cacio ¢ pepe 17 13€ 7

Puci au fromage et potvre notr.
Mezze maniche allaSorrentina -%? 13€ @
Pates mezze maniche a la Sorrentine avec tomates,
mozzarella et parmesan.

Spaghetti alle vongole - 15€

Spaghetti aux palourdes véraci.

SPECIALITA AL
Spaghetti del Pepo con pomodoro fresco e TARTUFO

scaglie di parmigiano 12€ (1:7:9 ¢ SPECIALITES DE TRUFFES
Spaghetti del Pepo (tomate fraiche
et parmesan). Carpaccio di filetto sceltissimo con

tartufo fresco con granella di
Gnocchi di patate (fatti a mano con crema  pistacchio® 244

di gorgonzola e rucola) -7 12€ ¢ Carpaccio de filet de beeuf a la truffe fraiche et
Gnocchi de pommes de terre au gorgonzola et pistaches hachées.
roqueltte.

Ravioli in salsa tartufata -3>78 16€ @
Tagliatelle ai funghi porcini* “» 13€ @ Raviolis farcis @ la sauce aux truffes.

1 agliatelles aux cépes.™
Tagliolini al tartufo fresco '-3-%-7-8 1§€ 7
Pates maison a la truffe fraiche.

Pappardelle al cinghiale -3 14€

Papparelle aux sanglier. ™ Filetto al tartufo fresco 28€

Filet de beeuf hautement sélectionné a la truffe
Jraiche.

LANOSTRA BISTECCA/NOTRE STEAK GRILLE

DI SCOTTONA FEMMINA 22 MESI

Bistecca alla
Bisteccaperuna : Fiorentina di
personanellacostola Bisteccanella scottona con filetto
da 600gr 30 costola 55€/kg (min. 1,2kg)
Steal de fau-file d Steak: de faur-filet de 65€/ ke
eda e jaux-jilet de e Y
boeuf scottona de génisse baeuf seottona de Génisse de 22 mots »
de 22 moi génisse de 22 mois steak i los de boeuf
(4 mots, pour une
7 pour plusteurs person- .
personne. Slorentin scottona.
nes.

“TeS PLATS bU JoUR SoNT AFFICHES AU TABLEA N© 1R

Couvert € 2,00 | *Certains produits peuvent étre congelés a la source | @ Plats végétariens



ALLA BRACE
OFRITTA

GRILLE OU FRIT

Tagliata di petto di pollo con radicchio e
scaglie di parmigiano @ 16€

Fines tranches de poulet avec salade rouge

et parmesan.

Braciola fritta con concasse di pomodoro
fresco -3 18€
Cotelette frite avec des tomates fraiches dessus.

Gran Fritto alla contadina pollo,
coniglio, carne ¢ verdure fritte -3 18€
Asstette de poulet, lapin, viande et légumes frits.

Lombatina divitella di latte
alla griglia con patate 18€

Steak de veau grillé avec pommes de terre au

Jour.

Tagliata di Bistecca con rucola
egrana ™ 20€

Lntrecote de boeuf tranchée a la rouquette et
parmesan.

Filetto sceltissimo alla griglia o al pepe
verde 710 24€
Filet de boeuf grillé ou avec sauce au poivre vert.

follow on instagram
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LA CICCIA
DELTEGAME LS

>
PLATS TRADITIONNELS TOSCANS

Trippaalla Fiorentina ™ 14€
Trippa dans le style florentin.

Ossobuco con tutti gli odori '-%-» 20€
Tranche de jarret de veau a la moelle avec sauce
aue legumes et tous les aromes.

Polpette dellanonna
con pomodoro -7 1 5€
PBoulettes de viande a la sauce tomates.

Peposo di muscolo di manzo
all’imprunetina 16€

Ragout de boeuf avec une sauce au poivre notr et
de vin rouge Chianti.

Cinghiale allaMaremmana
con polenta - 18€
Ragouit de sanglier a la polenta frite.

CONTORNI
PLATS D'ACCOMPAGNEMENT

Patate al forno 6<
Pommes de terre au four.

Insalata mista 6€
Salade mixee.

Fagioli cannellini all’olio bono 6€
Harcots blancs.

Spinaci saltati* 6€

Lpinards saweés”™.

Verdure miste grigliate 7€
Légumes frits.

Verdure miste fritte 37 7€
Légumes grillés.

Couvert € 2,00 | *Certains produits peuvent étre congelés a la source | @ Plats végétariens



Biscotti et Vin Santo"-%® 6€,

DOLCIFATTI
IN CASA DAL GELATAIO

DESSERTS MAISON GLACE

Panna cotta ™7 6€ Semifreddo - créeme

follow on instagram
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glacée- mattonella '-3-5-6-7.8-12) 5.€

Tiramisu ->7 6€

Glace au citron (1-3:3-6.7.8.12) 5.¢

Souffle oux chocolat *-3-? 6€

Creme glacée

Cheesecake 37 7€,

BIBITE

BOISSON

EauMinéral 2.60€
Caffe - décaféiné - orzo 2€
Cappuccino - Te - Café Américain 4€
Verre de vin " 5€
Calice di Chianti classico | Verre de Chianti classique “ 6€
Calice di Bolgheri rosso DOC 9€
Biere | Boissons non alcoolisées 4-€
Aperol | Campari Spritz 7€
Cocktail 8€
Liqueur nationale 4€
Whisky 7€
Liquori étranger 6€
Biereitalienne 5€
Biere sans gluten 6,50€
Biére sans alcool 6.50€

Bicre artisanale Birrificio Fiorentino 6.50€

“Tes ;P<LATS DU JoUR SoNT AFFICHES AU TABLEAU NolR—

avec chocolat chaud 1-3-3-6-7-8.12) 5

Couvert € 2,00 | *Certains produits peuvent étre congelés a la source | @ Plats végétariens



SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE ALCUNI ALIMENTI
POTREBBERO CONTENERE INGREDIENTI O COADIUVANTI CHE
POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE. LE
INFORMAZIONISONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALEIN
SERVIZIO O CONSULTANDO I MENUA DISPOSIZIONE
1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei e prodotti derivati
3. Uova e prodotti derivati 4. Pesce e prodotti derivati
5. Arachidi e prodotti derivati 6. Soia e prodotti derivati
7. Latte e prodotti derivati 8. Frutta a guscio (es. mandorle,
nocciole, noci, noci, pistacchi) e iloro prodotti 9. Sedano e prodotti derivati
10. Senape e prodotti derivati 11. Semi di sesamo e prodotti derivati 12.
Anidrite solforosa e solfiti 13. Lupini e prodotti derivati 14. Molluschi e
prodotti derivati.

CHERS CLIENTS, CERTAINS ALIMENTS PEUVENT CONTENIR DES
INGREDIENTS POUVANT PROVOQUER DES ALLERGIES OU
INTOLERANCES. L/INFORMATION EST DISPONIBLE EN CONTACTANT
LEPERSONNEL OU EN CONSULTANT LEMENU
1. Contenant du gluten 2. Fruits de mer 3. (Eufs 4. Poisson
5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Noix 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de
sésame 12. Anhydride sulfureux et sulfites
13. Lupins 14. Palourdes

Ai fini di migliorare la qualita delle traduzioni, preghiamo la gentile
clientela di segnalarci eventuali errori e inesattezze, suggerendo la
migliore interpretazione nella sua lingua / A fin d’améliorer la qualité des
traductions, nous demandons a nos clients de signaler toute erreur et
inexactitude, en suggérant la meilleure interprétation dans leur langue.

“TeS ;PWLATS DU JoUR SONT AFFICHES AU TABLEAU NoR—oumed

Couvert € 2,00 | *Certains produits peuvent étre congelés a la source | @ Plats végétariens
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